
Gelber Muskateller 

2024

KLASSIFIKATION:

JAHRGANG: 2024

ALKOHOL: 11,0 % vol

SÄURE: 6,3 g/l

RESTZUCKER: 8,5 g/l

von Bassermann-Jordan

ZUM WEIN:

BESCHREIBUNG

Der 2024er Gelbe Muskateller präsentiert sich als wunderbar

duftiger und aromatischer Weißwein mit einer lebendigen

Frische und feiner floraler Eleganz. Seine ausgeprägte Frucht

und die zitrische Note machen ihn zu einem animierenden und

ausdrucksstarken Vertreter seiner Rebsorte. In der Nase

entfaltet sich ein intensives Bouquet von frischen Zitrusnoten,

dominiert von Zitronenzeste und Zitronenmelisse. Dazu

gesellen sich exotische Anklänge von Maracuja und eine feine

florale Note, die an Holunder- und Orangenblüten erinnert. Am

Gaumen zeigt sich der Muskateller saftig, lebendig und mit

einem angenehmen Mundgefühl. Nachhall ist duftig,

erfrischend und anhaltend. Ein vielseitiger Wein, der

hervorragend als Aperitif funktioniert, aber auch ideal zu

leichten, frischen Speisen wie asiatischen Gerichten,

sommerlichen Salaten oder aromatischen Kräutergerichten

passt.

 

Aus der Weinmanufaktur Geheimer Rat Dr. von

Bassermann-Jordan GmbH.

BODEN

Lehm bis lehmiger Sand, stellenweise mit Geröllen von

Buntsandstein, sandiger Ton, vereinzelt

Kalksteinverwitterungsboden, stark wechselnd.
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